
GUSTOSAMENTE

ITALIANO



Benvenuti a casa, 

benvenuti da ITaste



ITaste non è solo un ristorante.È un progetto nato dal desiderio dei sei soci fondatori di riportare in tavola il valore più italiano che c’è: l’accoglienza. Qui non ci piace parlare di clienti, ma di ospiti. Persone che passano a trovarci come si fa con gli amici di sempre.

Ogni piatto nasce da gesti semplici fatti con cura: il pane impastato in cucina, il salume affettato al momento, la birra spinata nei giusti tempi, il vino che si stappa quando c’è qualcosa da raccontare. Professionalità, serietà e passione guidano il nostro lavoro, senza togliere spazio al calore, A un sorriso e a uno spontaneo “accomodati, qui sei dei nostri”.
Che siate famiglia, amici, colleghi o semplicemente in cerca di un posto dove stare bene anche solo per un’ora, questo menù è il nostro modo per dirvi:prendetevi il vostro tempo. Sfogliatelo come una storia e scegliete ciò che vi somiglia.



LE NOSTRE 

SFIZIOSITÀ
Si inizia 
a stare insiem

e!

Le nostre Sfiziosità sono il 

modo in cui da ITaste 
si rompe 

il ghiaccio: un piatto
 al centro

, 

mani che si allungano e risate
.

Ogni proposta nasce d
a una 

scelta precisa
: fritti c

roccanti 

ma mai banali, la nostra salsa 

ITaste, 
materie p

rime scelte
. 

E poi la nostra iconica Pizza 

a Stella: pensata
 per ess

ere 

spezzata
, passata

, gustata 

insieme. Perché il gusto migliore 

lo trovi quando lo condividi.



LE NOSTRE 

SFIZIOSITÀ

Fritti selezionati,
croccanti, Dorati al punto 

giusto, ma mai pesanti.

Golosa, vellutata, 

La salSa ITaste 

trasforma un piatto 

buono in un piatto ITaste.

Non è solo una pizza, 

È la nostra firma: 

iconica nella forma, 

sincera
 nel gusto.



Mini Panatone
ITaste
•  Bastoncini di mozzarella*
•  Olive all’ascolana*
•  Jalapeños ripieni al formaggio*
•  Pomodorelle in crosta di grano*
•  Fiori di zucca in crosta di grano*

(16 pezzi)                                       11 €

ABBINALO 
ALL’APERITIVO
E GODITI IL MOMENTO

Le nostre sfiziosità sono 
l’accompagnamento perfetto per un 

aperitivo ricco e rilassato. Birra artigianale 
o cocktail? Lasciati ispirare dal momento.

Super Panatone 
ITaste
•  Bastoncini di mozzarella*
•  Olive all’ascolana*
•  Jalapeños ripieni al formaggio*
•  Pomodorelle in crosta di grano*
•  Fiori di zucca in crosta di grano*

(32 pezzi)                                    19 €

* 
pr

od
ot

to
 s

ur
ge

la
to

GRANDERITORNO!



Patate fritte*

rustiche speziate
5 €

Patate fritte* stick
 4,5 €

La Stella ITaste
•  Crudo di Parma 
•  Rucola
•  Pomodorini in vaso cottura
•  Mozzarella di bufala
•  Olio EVO

(servita a spicchi)              14 €

Minions
Jalapeños ripieni al formaggio*
(2 pezzi)                                                               3 €

Bastoncini di mozzarella*
(2 pezzi)                                                         2,5 €

Olive all’ascolana*
(4 pezzi)                                                        2,5 €

GRANDERITORNO!



I NOSTRI 
BURGER

Solo verdure fresche da produttori locali

LA BONTÀ DEL 

FATTO IN CASA.

Da iTaste, 
il burger è una 

storia di passi
one e att

enzione.

Il pane lo facciamo noi, 

soffice e pro
fumato, le carni 

sono selezio
nate con cura 

e gli abbinamenti nas
cono 

dall’equilibrio tra gusto, 

creativi
tà e sostanza.

Ogni morso è una promessa 

mantenuta: genuino, succoso, 

appagante — proprio come 

dev’esser
e un vero burger.



I NOSTRI 
BURGER

100% carne grass feed 
della nostra Lessinia

Solo salse fatte da noi 

con ingredienti freschi 

e senza aggiunta

di conservanti

Bun fatto in casa con farine selzionate



SMASHBURGER

• CARNE DI MANZO SCOTTONA GARRONESE KM ZERO
• PANE DI NOSTRA PRODUZIONE

* prodotto surgelato
** pane senza glutine glutine non di nostra produzione 1,5€

Thomas, socio fondatore

IL SEGRETO 
È NELLA PIASTRA.

Carne fresca, piastra rovente,
pressione decisa.

Così nasce la crosta croccante
e il cuore tenero dello smash.

A New York ho assaggiato il mio 

primo smash burger in un chiosco 

a Madison Square Park: pane caldo, 

carne schiacciata sulla piastra e 

salsa colante. Un colpo di fulmine!

Mi sono chiesto: perché non farlo 

anche noi, ma con i nostri ingredienti 

e la nostra creativi
tà?

Così è nata
 l’idea di portare in 

Italia lo spirito dello smash burger 

americano, ma con sapore e qualità 

firmati ITast
e.

L’Elkjaer Smashed ad esempio 

è la sintesi d
i tutto questo: un 

gemellaggio gastronomico tra New 

York e Verona. Uno smash burger 

fatto come lo faremmo noi – con 

cuore, ironia e tanto sapore. Stesso 

spirito newyorkese, gusto italiano.

 PANE SENZA 
GLUTINE

A RICHIESTA**



Smash ITaste
•  Pane ITaste
•  2 Smash di manzo
•  Cheddar
•  Bacon croccante della Lessinia
•  Cetrioli in salamoia
•  Ketchup e Salsa Secret

(Servito con patatine fritte* stick)          15 €

Elkjaer Smashed
•  Pane ITaste
•  Smash di salsiccia di maiale
•  Bacon croccante della Lessinia
•  Insalata gentile
•  Cipolla rossa caramellata
•  Peperoni alla piastra
•  Salsa ITaste

(Servito con patatine fritte* stick)          15 €

IL PANINO DA STADIO RIVISTO IN CHIAVE ITASTE!

Triple Brooklyn Smash 
•  Pane ITaste
•  3 Smash di manzo
•  Cheddar
•  Bacon croccante della Lessinia
•  Cipolla caramellata
•  Salsa Secret
•  Salsa barbecue ITaste

(Servito con patatine fritte* stick)                       17 €



SPECIALIBURGER

Melanzanone 
•  Pane ITaste
•  Svizzerona di melanzane panata 

con pane Panko e fiocchi di mais 
croccante

•  Stracciatella di burrata
•  Pomodorini in vaso cottura
•  Basilico in foglia

(Servito con patatine fritte* stick)  

15 €

Giulio Cesare 
Crispy Chicken 
•  Pane ITaste
•  Doppia cotoletta di pollo panata

con pane Panko e fiocchi di mais
•  Insalata gentile condita 

con salsa Caesar
•  Bacon croccante della Lessinia
•  Scaglie di Monte Veronese

Stravecchio
•  Salsa ITaste

(Servito con patatine fritte* stick)   

16 €

* prodotto surgelato

** pane senza glutine glutine non di nostra produzione 1,5€

 PANE SENZA 
GLUTINE

A RICHIESTA**



Malga Cheese 
•  Pane ITaste
•  Svizzerona di manzo
•  Formaggio Monte Veronese
•  Insalata gentile
•  Cetrioli in salamoia
•  Salsa ITaste e ketchup

(Servito con patatine fritte* stick)   

15 €

ITaste Burger
•  Pane ITaste
•  Svizzerona di manzo
•  Insalata gentile 
•  Pomodoro ramato
•  Pancetta croccante della Lessinia 
•  Cipolla rossa
•  Salsa ITaste

(Servito con patatine fritte* stick)  

15 €

NYC Little Italy
•  Pane ITaste
•  Svizzerona di manzo
•  Insalata gentile
•  Salsa di pomodorini in agrodolce
•  Stracciatella di burrata
•  Pancetta croccante della Lessinia

(Servito con patatine fritte* stick)   

18 €

CLASSICI



LE NOSTRE 

CARNI
IL FUOCO È IL NOSTRO

INGREDIENTE SEGRETO.

Le nostre carni sono 

selezionate e fornite da 

Dietro ogni taglio c’è una scelta 

precisa: solo carni sele
zionate, 

tenere, 
di qualità.

Poi arriva la mano esperta
 del 

nostro master griller, c
he sa 

come esaltare ogni pezzo
 senza 

mai bruciarne l’anima. È lì, tra 

il calore e il p
rofumo della 

griglia, che la carne trova il 

suo punto perfett
o: succosa, 

saporita, autentica.



LE NOSTRE 

CARNI

Caramellizzazione
attenta: la crosticina dorata 

e profumata esalta 

il gusto senza coprirlo.

Succosità interna:

Dentro resta tenerA,

viva, piena del suo 

sapore più vero.

Il contorno lo scegli tu! 

verdure fresc
he cotte 

o patatin
e croccanti 

fuori, morbide dent
ro.



• CARNE DI MANZO SCOTTONA GARRONESE KM ZERO
• PANE DI NOSTRA PRODUZIONE
* prodotto surgelato

Big Cotoletta
ITaste
Costata di manzo senza osso, 
battuta, panata con pane Panko 
e fiocchi di mais croccante, 
confettura di frutti rossi a parte 
(Servito con patate fritte* rustiche 
speziate oppure  con verdure di stagione)   

21 €

Luca, socio fondatore

Quando abbiamo immaginato ITaste,

volevamo riportare a tavola il calore 

di casa. Ogni ingrediente 
è scelto

con la stessa cura con cui si prepa
ra 

qualcosa per un ospite spe
ciale.

La carne è il 
cuore di questa filosofia:

la selezioniamo con attenz
ione

e la lasciamo esprimere tutto 

il suo sapore, senza
 forzarla,

solo esaltandola.

Dalla brace alle costine 

con salsa barbecue fatta in casa, 

fino al galletto alla griglia, 

anche piccante, ogni piatto
 racconta 

lo stesso pensiero
: accogliere con 

gusto, sincerit
à e passio

ne.



Galletto alla griglia
Galletto intero passato alla griglia 
dopo spezzatura e cottura 
a bassa temperatura
(Servito con patate fritte* rustiche speziate
oppure con verdure di stagione)

15 € CHIEDI IL DIAVOLETTO PER LA VERSIONE PICCANTE

Le famose Costine ITaste
Stecca di ribs di maiale cotte a bassa temperatura, 
grigliate e glassate con salsa barbecue ITaste
(Servito con patate fritte* rustiche speziate 
oppure con verdure di stagione)                          18,5 €

Tenerissima 
Tagliata ITaste
Carne magrissima e tenera 
di scottona garronese km Zero, 
su letto di rucola con scaglie 
di formaggio Monte Veronese 
Stravecchio
(Servito con patate fritte* rustiche speziate
oppure  con verdure di stagione)

21 €



Costata 
kmZerissimo
Costata di scottona garronese 
km Zero con osso
(Servita con patate fritte* rustiche speziate
oppure  con verdure di stagione)

26 €

Tagliata di pollo
Pazzesca
Due fettine di petto di pollo cotto 
a bassa temperatura, aromatizzate 
e passate alla griglia, posate su un letto
di verdure di stagione o extra 
verdure di stagione

14 €

Battuta di manzo 
al coltello
Carne magrissima di scottona 
Garronese km Zero, battuta al coltello 
(Servita con stracciatella di burrata, 
capperi di roccia, grappolo di pomodorini 
cirietti dolci appassiti e acciuga di Aspra) 

16 €

CARNE KM0. 

100% GUSTO LOCALE.

Solo le migliori 

scottone del t
erritorio!



Monte Veronese Stravecchio e crostini fatti in casa: 
il tocco ITaste.

Un classico intramontabile, rivisto con leggerezza e carattere.
Pollo grigliato

a bassa temperatu
ra, 

tenero
 e pien

o 

di gusto.

LE NOSTRE 

VERDURE



•  Contorno di verdure cotte di stagione
(Verdure cotte a bassa temperatura e al forno)	 5 €

•  Contorno insalata mista	   5 €
•  Patate al forno	   5 €
•  Patate fritte* stick	   4,5 €
•  Patate fritte* rustiche speziate	   5 €

Fresca MIX
Insalata gentile, pomodori,
verdure di stagione

9 €

CONTORNI 
EXTRA

Super Ceasar Salad 
ITaste 
• Insalata gentile
• Due fettine di petto di pollo grigliato 

cotto a bassa temperatura
• Salsa Caesar
• Scaglie di formaggio 

Monte Veronese Stravecchio 
• Crostoni di pane aromatizzato 

fatto in casa

15 €

* 
pr

od
ot

to
 s

ur
ge

la
to



BA
MB

IN
IKid Burger ITaste

• Pane Bun ITaste
• Svizzerona di manzo

(Servito con patatine fritte* stick)   	     9,5 €

Cheese Kid Burger
• Pane Bun ITaste
• Formaggio Monte Veronese
• Svizzerona di manzo

(Servito con patatine fritte* stick)    	 10,5 €

Bacon Kid Burger 
• Pane Bun ITaste 
• Bacon croccante della Lessinia
• Svizzerona di manzo

(Servito con patatine fritte* stick) 10,5 €

Pepite di petto 
di Pollo
Bocconcini di filetti di pollo* impanati

(Servito con patatine fritte* stick)    	     9,5 €

• CARNE DI MANZO SCOTTONA

GARRONESE KM ZERO

• PANE DI NOSTRA PRODUZIONE

* prodotto surgelato

** pane senza glutine glutine 

     non di nostra produzione 1,5€

Da ITaste
 pensia

mo 

anche ai più piccoli,

con piatt
i semplici e 

buoni,

fatti co
n la stessa

 cura 

di sempre. In
gredient

i 

selezio
nati, sa

pori genuini 

e porzioni pens
ate per

 loro.

Quando è fatto
 bene, 

piace a tutti.

 PANE SENZA 
GLUTINE

A RICHIESTA**



LE NOSTRE 

PIZZE
Da ITaste,

 l’impasto è una 

questione di tem
po e di cura.

Nasce da farine sel
ezionate, 

lievita lentamente e r
iposa 

finché non raggiunge la 

leggerezza perfett
a.

Croccante al morso, morbido

al cuore, è la base che accoglie 

ingredienti
 scelti e

 abbinamenti 

pensati 
per esaltare ogni sapore 

senza appesantire.

La pizza, per no
i, è convivialità:

puoi gustarla tonda, alla pala

o in formato XL, perché il bello 

è proprio dividerl
a — come si fa 

tra amici.



LE NOSTRE 

PIZZE

Ingredienti scelti, dalle 
farine ai topping freschi: 

ogni morso racconta la 
nostra qualità.

Impasto leggero 
e digeribile, 
lievitato a 
lungo. Morbido 
profumato, 
gustoso!

Anche in formato XL: 

Tonda, alla pala o 

grande, da condividere!

Cotta alla giusta 

temperatura: base 

dorata, croccante fuori 

e soffice dentro.



Luca, socio fondatore

TONDE
PIZZE

L’IMPASTO È IL CUORE 
DELLA NOSTRA PIZZA.

Farine di qualità, tempi lenti e mani 
esperte. Un impasto leggero e croccante, 

pronto ad accogliere ingredienti scelti e 
tanta passione.

L’idea della pizza ITaste n
asce da un 

ricordo semplice: ser
ate a casa, forno 

a legna, amici che chiacchierano 

mentre l’i
mpasto riposa.

Per me la pizza è sempre stata
 questo: 

un modo per stare insiem
e.

Da questo è nato un impegno: 

creare una pizza leggera, digeribile 

e golosa. Per questo lavoriamo 

sull’impasto, sulla lievitazione 

lenta e sulle farine giuste.

Poi arriva la parte più diverten
te: 

giocare con gli abbinamenti, sceg
liere 

ingredienti 
veri e fa

miliari ma 

ricercati
. Ogni pizza ITaste 

è sincera
, accogliente, p

ensata 

per esser
e condivisa.

Aggiunte ingredienti: 
Extra costo da 1,5 €  a  4 €



Tricolore
Passata di pomodoro, pomodoro
San Marzano a filetti, in uscita stracciatella, 
prosciutto crudo di Parma, basilico

	 13,5 €

Olivia
Passata di pomodoro, fantasia 
di olive denocciolate, in uscita 
mozzarella di bufala 
campana DOP e basilico

	 12,5 €

SpaccaNapoli
Passata di pomodoro, mozzarella 
fior di latte, pomodoro San 
Marzano in filetti, Grana Padano, 
in uscita mozzarella di bufala 
campana DOP, acciughe di Aspra, 
basilico in foglie 

	 14 €

Margherita 
Passata di pomodoro, 
mozzarella fior di latte

	 7 €

Vegetariana 
Millecolori ITaste
Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte,
zucchine, fantasia di olive, peperoni, patate in vaso 
cottura, carciofi fatti in casa senza aggiunta
di spezie, cipolla, Grana Padano

	 14 €

TUTTE LE PIZZE TONDE 
LE POSSIAMO FARE 

ANCHE IN FORMATO L / XL E IN PALA

Pomodoro San Marzano,
stracciatella frescae crudo di Parma:l’Italia più buona.

A RICHIESTA MOZZARELLASENZA LATTOSIO



Vesuvio
Passata di pomdoro, fantasia di olive,
capperi di roccia, in uscita stracciatella, 
acciughe di Aspra e origano

	 13 €

Salamino
Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
salamino piccante calabro

	 8,5 €

Prosciutto e Funghi
Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
champignon trifolati ITaste, in uscita 
prosciutto cotto Levoni

	 10 €

Morandino
Passata di pomodoro, cipolle gialle e rosse, 
salamino piccante calabro, pancetta stufata, 
gorgonzola DOP, in uscita mozzarella di bufala 
campana DOP e una grattugiata di pepe nero

13 €

Justa 
Mozzarella fior di latte, ricotta, salamino 
piccante calabro, varietà di pomodorini in 
vaso cottura, in uscita mozzarella di bufala 
campana DOP, Grana Padano e basilico

	 13 €

Pomodoro intenso, 

bufala campana 

DOP e basilico fresco. 

L’essenza della pizza 

italiana.



Capri
Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
champignon trifolati ITaste, carciofi fatti
in casa senza aggiunta di spezie, fantasia
di olive denocciolate, capperi di roccia
ed in uscita prosciutto cotto Levoni, 
acciughe di Aspra e origano

	 13 €

Tonno e Cipolla 
Passata di pomodoro, mozzarella
fior di latte, tonno Auriga, cipolla rossa

	 10 €

Bufala DOP
Passata di pomodoro, in uscita mozzarella
di bufala campana DOP, basilico 
e olio EVO Redoro

	 11,5 €

Reginella
Passata di pomodoro ed in uscita mozzarella 
di bufala campana DOP, rucola, prosciutto
crudo di Parma

	 13 €

La Prima Neve
Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
zucchine al forno, in uscita prosciutto cotto 
Levoni, Grana Padano e olio EVO 

	 13 €

Stuppeffacciente
Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
melanzane alla piastra, pancetta stufata, 
gorgonzola DOP, in uscita salsa 
al tartufo fatta in casa 
(solo olio e tartufo grattugiato)

	 14 €

Pomodoro, fior di latte 

e verdure fatte in
 casa.

Cotto Levoni e acciughe 

Aspra per un gusto 

autentico e pieno



IN
 PA

LA

Tricolore 
Pomodoro San Marzano in filetti,
in uscita stracciatella, prosciutto 
crudo di Parma, basilico

	 16 €
Capri
Mozzarella fior di latte, pomodoro San 
Marzano in filetti, champignon trifolati ITaste, 
carciofi fatti in casa senza aggiunta di spezie, 
fantasia di olive denocciolate, capperi
di roccia, in uscita prosciutto cotto Levoni,
acciughe di Aspra e origano

	 16 €

Justa 
Mozzarella fior di latte, ricotta, 
salamino piccante calabro, varietà 
di pomodorini in vaso cottura, 
in uscita mozzarella di bufala campana
DOP,  Grana Padano e basilico

	 16 €

La Prima Neve
Mozzarella fior di latte, pomodoro San 
Marzano, zucchine al forno, in uscita 
prosciutto cotto Levoni, Grana Padano 
e olio EVO

	 16 €

Stuppeffacciente 
Mozzarella fior di latte, pomodoro San 
Marzano in filetti, melanzane alla piastra, 
pancetta stufata, gorgonzola DOP, in uscita 
salsa al tartufo fatta in casa 
(solo olio e tartufo grattugiato)

	 16 €

PERFETTA ANCHE COME APERITIVO!

La riconosci? 

Stessa pizza, forma 

nuova! La Tricolore 

diventa alla pala!



LE NOSTRE 

BEVANDE

Birre artigianali 
selezionate e spillate 
con cura: perfette per 
ogni piatto ITaste!

Il piacere di brindare insieme, che sia l’inizio della cena o una pausa tra 
amici.

bevande 

fresch
e che 

accompagnano 

i nostri p
iatti



Coperto: 2,5 €

GIN&TONIC
• Gin Mare, Hendrics........................................ 10 €
• Monkey 47........................................................14 €

VINI
Calice
• Soave DOC ....................................................3,5 €
• Valpolicella Classico DOC ............................. 4 €
• Prosecco DOCG .............................................. 4 €

Calice della settimana 
(chiedere al personale) ................................ 4,5 €

BIRRE ALLA SPINA
• Hell Aktien BIONDA, 4,9%

Gialla paglierino chiaro, profumi di malto e luppolo 
insistenti, molto gradevole e beverino

Lt. 0,3 ..............................................................3,5 €
Lt. 0,5 ................................................................. 6 €

• Zwick’L AMBRATA 5,3%
Colore dorato con riflessi ambrati, gusto fresco 
pieno, equilibrata tra i toni caldi del malto e l’erbaceo 
del luppolo, non filtrata

Lt. 0,3 ................................................................. 4 €
Lt. 0,5 ..............................................................6,5 €

• Weisse 5,2%
Torbida, non filtrata con aromi di banana, 
scorza d’arancia e frutta esotica

Lt. 0,3 ................................................................. 4 €
Lt. 0,5...............................................................6,5 €

• Pils BIONDA artigianale italiana 4,9%
Non pastorizzata, non filtrata, aromi agrumati freschi 
ed erbacei a seguire

Lt. 0,3 ..............................................................4,5 €
Lt. 0,5 ................................................................. 7 €

• IPA Artigianale italiana 6,8%
Non pastorizzata, non filtrata, aromi agrumati
e freschi, al palato arriva il finale amaro

Lt. 0,3 ..............................................................4,5 €
Lt. 0,5 ................................................................. 7 €

Caraffa da 1 lt.
• Hell bionda....................................................... 12 €
• Zwick’l , Weiss.................................................. 13 €
• Pils, IPA.............................................................14 €

Analcolica / Senza glutine........................... 4 €

BIBITE
• Acqua minerale di fonte................................. 3 €
• Bibite alla spina 

Pepsi, Lemon, Tè limone / pesca
Lt. 0,3..............................................................3,5 €
Lt. 0,4 ............................................................. 4,5 €

• Bibite in bottiglia 
Coca Cola, Fanta, Coca zero, Sprite 
Lt. 0,33...........................................................  3,5 € 

• Lemonsoda in lattina - Lt. 0,33.................... 3 €

CAFFETTERIA
• Caffè.................................................................1,5 €
• Caffè corretto.................................................. 2 €
• Deca..................................................................1,5 €
• Deca corretto................................................... 2 €
• Orzo..................................................................1,5 €
• Cappuccino....................................................... 2 €
• Cappuccino deca............................................. 2 €





GUSTOSAMENTE

ITALIANO


